ANTIPASTI

STARTERS

Lardo alpino e polenta grigliata
Alpine lard and grilled polenta

Baccala mantecato
Creamed cod

Carpaccio di gambero, stracciatella di burrata e
misticanza di stagione
Shrimp carpaccio, burrata stracciatella and seasonal
mixed salad

Tartare di fassona piemontese, tartufo e crostini di
pane con burro alle erbe
Piedmont fassona tartare, truffle and croutons with
herb butter

Caprese
Caprese (tomato and mozzarella cheese)

Cesar Salad (misticanza, pollo, bacon)
Cesar Salad (salad, chicken, bacon)



PASTA

PASTA

Tagliatelle 30 tuorli con ragu a scelta
Tagliatelle 30 egg yolks with sauce of your choice

Tortellone nero al salmone in guazzetto ai crostacei e
gamberone
Black tortellone with salmon in shellfish and prawn
stew

Gnocchi di patate e zucca ai formaggi Latteria di
Livigno
Potato and pumpkin gnocchi with cheeses made
Latteria di Livigno

Pizzoccheri tradizionali
Traditional pizzoccheri

Spatzle di spinaci, burro d'alpeggio, speck e salvia
Spinach spatzle, mountain butter and sage, speck and
sage



CARNE

MEAT

Filetto di manzo Irlandese
Irish beef fillet

Costata di scottona
Scottona beef T-Bone Steak

Entrecotte di blackangus
Blackangus entrecotte

Filetto di cervo
Venison fillet

Brasato di manzo
Braised beef

Goulash di manzo
Beef Goulash

Costata di Cervo
Venision T-Bone Steak



PESCE

FISH

Gamberoni
Prawns

Tonno rosso del Mediterraneo
Mediterranean bluefin tuna

Salmone selvaggio
Wild salmon

Pesce del giorno
Fish of the day

Tutti i nostri pesci sono serviti con contorno di verdure
e salse
All our fish are served with vegetables and sauces



